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成功工商 

111 學年度第 1學期目標 

學生姓名 授課領域／科目 每週節數 教學設計者 

王宣慧 餐飲服務技術 3 詹明森 

學年 

目標 

1. 能理解餐飲器具 

2. 能了解客房服務 

3. 能學會飯店運作 

教材選用版本 
□南一版   □康軒版   □翰林版 

□部編版   V 自編教材  □其他         
    1  年級 

排課方式 □抽離□外加 
課程調整方式 

□簡化□減量 V 分解□替代 

□重整□加深□加廣 分組模式 □能力分組 V 年級分組 

評量方式 Ａ：紙筆測驗  Ｂ：口頭測驗  Ｃ：指認  Ｄ：觀察評量  Ｅ：實作評量  F：其他（請註明） 

支持策略 G：獨立完成  H：口頭提示  I：手勢提示  J：動作協助  K：圖片提示  L：使用輔具  M：團體合作 

評量標準

／ 

評量結果 

6：達成 60%   7：達成 70%    8：達成 80%    9：達成 90%    10：達成 100% 

教學決定 ：通過  ：原目標繼續  ：放棄 

學期目標 
起迄 

日期 

評量

方式 

評量標準 

／支持策

略 

形成性評量日期 
教

學 

決

定 

備註 

評量結果／支持策略 

1.9/6~9/20，在老師的示範教學下，能分

辨出餐飲器具及擺設方式，以指認方式

檢核，每週一次持續兩週達成率 70%。 

9/6~9/20 C 7/I 
9/13 9/20   

  

7/I 7/I   

2.9/21~10/11，在老師的示範教學下，分

辨出客房器具及擺設方式，以指認方式

檢核，每週一次持續兩週達成率 70%。 

9/21~10/11 C 7/I 
10/4 10/11   

  

7/I 7/I   

3.10/12~10/25，在老師的示範教學下，

學會飯店後場運作方式，以指認方式檢

核，每週一次持續兩週達成率 70%。 

10/12~10/25 C 7/I 

10/18 10/25   

  

7/I 7/I   

意見 

及 

分析 

1. 目標達成率： 

2. 教學決定為「」或「」之處理方式： 


